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Frantoio COSTA PRELE

Siamo particolarmente felici di informare i Soci che é stata stipulata una convenzione con il Frantoio Costa
Prele di Novaglie di recente apertura e di cui possiamo garantire la serieta e la provenienza locale delle
olive per conoscenza personale.

Costa Prele & una Frantoio a conduzione familiare nato dalla passione che la famiglia Favari ha sempre
mostrato nel corso del tempo verso la nobile arte dell’agricoltura olivicola.

Costa Prele coltiva all’incirca 14 ettari e si trova a Novaglie appena fuori Verona dove 1’azienda possiede
un intera costa del monte da cui deriva il nome «Costa» mentre «Prele» € il nome della localita in gergo
dialettale.

Con la presentazione della tessera sociale in corso di validita o con questa circolare il frantoio offre uno
sconto del 5% su acquisti superiori a 50 euro e del 10% su acquisti superiori ai 100 euro.
Verra inoltre omaggiata una bottiglietta degustazione con la visita al frantoio.

Per chi fosse interessato Costa Prele offre la possibilita anche di visitare il frantoio e di avere una
spiegazione del suo funzionamento e di tutto I'iter per la realizzazione dell'olio. Non manchera poi la
degustazione dell’olio prodotto. Per la visita pero € richiesta la prenotazione al numero di telefono
3755369627.

Il Frantoio si trova a Novaglie/VVerona in via Pradelle 8/b (vedi immagine qui sotto): citofono Costa Prele
o, preferibile, chiamare 3755369627.

I soci possono trovare il frantoio su instagram con il nome costaprele o sul sito www.costaprele.com e per
informazione funziona il numero di telefono 3755369627 (direttamente o tramite whatsapp) o la mail:
info@costaprele.com.

Verona, 28 novembre 2024 LA PRESIDENZA

Sogtiens il Circolo con 1€ tuo 5 x 7000 - codice fiscale 80074780235



http://www.costaprele.com/
mailto:info@costaprele.com

w5 CHISIAMO

¢ Gosta Prele € una societa agricola éémplic'e, nata dalla passione,
gdall’amore, dal sacrificio e sudore che la famiglia Favari ha sempre
“mostrato e versato nel corso del tempo versoMa.nobile arte
dell’agricoltura. La societa viene costituita nel 2020 quando il piccolo
_ . della famiglia Lorenzo decide finiti gli studi di fare diventare quella che”
¢ per piu di tre generazioni € stata solo una passione un vero lavoro.
L'azienda é a conduzione familiare i due soci sOfho Lorenzo e Luisa (la
mamma) in loro aiute ci sono il fratello Matteo' e il g8pa Stefano. Costa
“'Prele coltiva all'incirea 14 ettari, la sede si trova a Novaglie un paesino
appena fuori Verona dove |'azienda possiede un intera costa del monte da
cui deriva il nome «Costa» mentre «Prele» & il nome della localita in
gergo dialettale.
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GRIGNANO

Monovarietale prodotto unicamente dalla
varieta di oliva Grignano, indicato per piatti
saporiti, sulle carni, e su piatti a crudo.

DOP VENETO VALPOLICELLA

Prodotto dalle varieta autoctone delle
colline Veronesi Favarol in percentuale
maggiore e Grignano, un olio delicato che
si puo usare su tutti | piatti anche sul
pesce, delicato, amabile, ma con il suo
carattere.

BLEND (MEZZANE)

Prodotto dalle varieta di olivo Leccio
Leccino .Oliveti situati nella valle di
mezzane su una terra bianca calcarea.
Indicato su insalate o piatti di carne.
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